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TONG QUAN

Nip ngin chita hat ca phé

Ngén chita bgt ca phé

Man hinh cam tng

T Nipvoicaphé

Cum chiét xuit ca phé

% Khay chiia nute thira

Binh chita nwéc 2L

H10 ProJM

Théng s6 ki thuat Phu kién
Ngudn dién & Cong sudt | 220-240V ~ 50/60Hz 1500W DAy ngudn 1s0i
Dai ap luc nudce T6i da 0.1MPa Ong cdp nudc vao 1s0i

410 x 500 x 580mm (Binh 4L)
300 x 500 x 580mm (Binh 2L)

Kich thuée (RxSxC) 17 kg
n <70dBA(A)

Sach huéng din nhanh |1 cudnl
Dung cu diéu chinh do xay| 1 cai

Trong lugng tinh

O
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i\ Luu ¥ quan trong tirnha san xuat
e Chi thay thé bing day ngudn do nha san xuit cung cip, néu khong cé thé giy nguy co hda hoan hoic dién giit.
e Strdung b 6ng din méi di kém theo may, tuyét ddi khong tai st dung lai bd éng cfi.

LAP DAT

DPAu néi dng cap nude sach.

6@/; e m@

Buéc 1 Buéc 2 Buéde 3
Lip ong cap nudc, két ndi Lip day ngudn, cim dau Lip ong din sita, mot
mot dau vao may ca phé, phich duc vao 6 dién va dau dau ndi vao may ca phe,
dau con lai két ndi véi phich cai vao 6 cim trén dau con lai dit xudng
binh chita nuéc may. day hop dung stia.
(hodc ngudn nude).
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KHOI1 PONG LAN PA

Bude 1l
Mé nip ngin chita hat ca
phé, cho hat ca phé vao va
déng nip lai.

M& nédp binh chita nuéc, 1dy binh nude
ra, thém nudc sach vao, déng nip binh
va ddt binh nudc trd lai vi tri cd.



N1t ngudn

|
% 8 cim nguén
Buéde 3
Nhan cong tic ngudn & mit sau ctia may dé khoéi dong méy va truy cdp vao giao dién hé théng.

CANH BAO

1.Loi mé dau
Huéng din nay 1a mot phan khong thé thidu ctia b san pham. Vui 1ong gilt sich huéng din nay tai
noi stt dung may moi ltic va gift cho né sach sé, dé doc.

2.Luu ¥ an toan
(1) Strdung may khong ding cach c6 thé gay ra thuong tich nhe.
e Vuilong doc ki huéng din trude khi ding;
e Lip dit may & noi co6 thé trong giit va bao tri;
e Ngin chita hat chi duoc dé hat ca phé.
(2) Str dung thiét bi dién khong dting cach c6 thé gay dién giat.
Vui long lvu ¥ nhitng diéu sau day
e Chinhan vién k§ thuat dién méi duoc thao tac trén thiét bi dién;
e May phai dugc két ndi véi mach dién cé cau chi bdo vé;
Vui 10ng tuin thi cc chi thi lién quan vé dién ap thap/may méc va cac quy dinh an toan qudc gia
hoéc dia phuwong.
e Khong cham vao cac bd phan tich dién;
e Bao dam ngit ngudn dién chinh hoic tit may trudc khi bao tri;
e Day ngudn chi duoc thay thé boi ki thuat vién chuyén nghiép.

3.Yéu cau ldp dit
(1) Vi tri 13p dit: San pham nay phai duoc dit trong phong kho réo va kin; khong thich hop dé sit dung

ngoai trdi (noi tiép xtc véi mua) hodc nhitng noi c6 thé bj nude ban vao. Nha sin xudt sé khong chiu trach

nhiém cho viéc stt dung san pham khéng ddng cach.

(2) Nhiét d6 méi trudmg: Nhiét do tdi da va t&i thidu phit hop dé 14p dit va van hanh méy 1 tir 10°C dén

35°C (twong dwong 50°F dén 95°F).
(3) D6 nghiéng t&i da: D& may hoat dong an toan, do nghiéng ctia bé mit dit may khong duge qua 10°.
(4) Ngudn nuwéc: Phai duge két ndi theo cac quy dinh hién hanh ctia dia phuong va qudc gia. Néu may

duoc két ndi véi mot dng din nude méi 1ap dit, dng dan nude va 6ng nap nude ciia may phai duge xa sach

hoan toan trude khi ding dé ngin ciin ban lot vao bén trong may.

(5) Péi tugng van hanh: Sin pham nay chi duge phép 1dp dit tai nhitng dia diém ma viéc sit dung va bao

tri duoc giéi han cho nhin vién da qua dao tao.

Brewico

4.Bao duong

(1) Giao dién vé sinh: Tai man hinh chinh, cham vao menu phia trén bén trai dé vao giao dién "Bao tri nhanh"
va lam sach khi can.

Pé chuyén sau hon: Nhan Menu -> Service menu -> Nhap mat khiu kj thuat -> Maintain maintenance dé thuc
hién vé sinh sau.

(2) Thong bao hé thong: Khi man hinh may hién thi théng bao yéu ciu, ban bit budc phai thuc hién vé sinh va
bdo tri theo huéng dan.
Lwu ¥: Tuyét ddi khong dung voi xit nude trye tiép dé rira may.

(4) Nhiét d6 van hanh: M4y hoat dong chuin x4c nhat trong khodng nhiét dd +10°C dén +35°C.

(5) Bdo quan &nhiét do thap: Néu can van chuyén, lvu kho may & noi c6 nhiét dé dudi 0°C, ban bit bude phai
thue hién thao tac x4 sach nudc trong hé théng trude dé.

(6) Kiém tra dinh ky: D& bao tri dinh ky ho#c kiém tra cac thiét bi an toan, vui 1ong lién hé dai 1y hoic s dién
thoai hidu mai ctia nha sin xuat dé duoc k§j thuat vién hd tro tan noi.

(7) P6i twong strdung: Tré em trén 8 tudi va ngudi ¢ han ché vé thé chit, gidc quan hoic tri tué cin dugc huéng
dan van hanh an toan va gidm sat chit ché dé hidu 16 cac nguy co tiém 4n.

(8) Vui long dé ¥ tré em va tranh dé tré nghich ngom, choi duia véi may.

5.Quy dinh vé vé sinh an toan
)\ Viéc strdung khong diing cach cic nguyén liéu thue pham phit hop véi thiét bi nay (bao gdm nudc, sita va
ca phé) c6 thé gay nguy hai cho siic khée! Hiy chic chin tuin thi cac diéu sau:

e Nuwéc: Thay nuée sach vao binh chita nuwée mdi ngay. Binh chita nuée phai duge vé sinh k§ ludng trude khi
cham nuéc méi. Nude st dung phai 1a nuée sach, khong bi 6 nhiém, khéng dung nudce c6 tinh &n mon. Cac
chi s6 tiéu chuin cta nudc: Po cting tdng: 5-8dH ; Chi sd TDS: 70-200PPM.

e Hat ca phé: Kiém tra xem bao bi c6 bi hw héng hay khong. Hat ca phé nén dugc bio quan & noi kho rao,
thoang mat va toi. Ca phé hat phai dugc bao quan riéng biét véi cac chit tiy rira. Péng nip hoc chita hat
ngay sau khi dé hat ca phé vao va stt dung trong thoi han st dung (han st dung ctia hat).

e Sita: Khong st dung sita thoé (chua tiét trung). Chi st dung sita da dugc thanh trung hodc tiét trung & nhiét
d0 cao (UHT). Stt dung sita da dugc lam lanh ¢ nhiét A6 4-8°C. Stta phdi dugc bdo quin ¢ noi kho rdo va mét
(1én dén toi da 7°C). Sau khi dd sita vao hé théng, hay ddy nip ngoai va thiét bi lam mat (noi bd/ngoai vi).
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